


 

І. Графік навчального процесу 

Тижні 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

Навчальні 

роки К
ур

си

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

I 15 ЕС ЕС К К К К К 15 ЕС ЕС/П П П П К К К К К К К К К К

31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23

5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

II 15 ЕС ЕС К К К К К 15 ЕС ЕС/П П П П К К К К К К К К К К

30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21

4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

ІІІ 15 ЕС ЕС К К К К К 12 ЕС ЕС П П П П/ПКР ПКР ПКР З

 - теоретичне навчання П - практична підготовка К - канікули

ЕС - екзаменаційна сесія ПКР - підготовка кваліфікаційної роботи З

2027/2028

5

43

87

11
10,5
3,5

35
147

3,5

30 30

3,5
Підготовка кваліфікаційної роботи та захист

Канікули

Усього

27

4

Серпень

2025/2026

2026/2027

Вересень Жовтень Квітень Травень Червень ЛипеньЛистопад Грудень Січень Лютий Березень

52 52

15 15

Курси

Теоретичне навчання
Екзаменаційні сесії

Практична підготовка

                                 Примітка: Наведені числа навчальних днів вересня-серпня

3,5

 - захист кваліфікаційної роботи

3,5
3,5

ІІІ

3,5

ІІ.  Бюджет часу в тижнях

ІІІ Разом
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ОК 7 Фахові комунікації іноземною мовою 1 5 150 60 60 90 4 5

ОК 10 Фізіологія харчування 1 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 11 Процеси та апарати харчових виробництв 1 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 12
Організація виробництва у закладах ресторанного 

господарства
1 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 13 Технології харчових виробництв 2,3,4 4 14 420 240 90 60 90 180 6 4 4 5 6 5

ОК 14 Обладнання харчових технологій галузі 2 4 120 60 30 30 60 4 4

ОК 15 Технології продукції ресторанного господарства 2 4 120 90 30 30 30 30 6 4

ОК 16
Інформаційні системи та технології для харчових 

виробництв
3 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 17
Метрологія та нормативне регулювання 

підприємств галузі
3 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 18
Організація обслуговування у закладах 

ресторанного господарства
3 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 19 Менеджмент 4 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 20 Кондитерське та пекарське мистецтво 4 5 150 90 30 30 30 60 6 5

ОК 21 Екологічний менеджмент підприємств галузі 5 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 22 Інноваційні технології харчування 5 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 23 Економіка та облік харчових виробництв 5 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 24 Кейтеринг 5 5 150 60 30 30 90 4 5

ОК 25 Проєктування та інженерія підприємств галузі 6 5 150 72 24 48 78 6 5

ОК 26
Контроль та управління якістю та безпечністю 

харчових продуктів
6 5 150 72 24 24 24 78 6 5

ОК 27 Технології оздоровчого та дієтичного харчування 6 5 150 72 24 48 78 6 5

ОК 28 Фаховий тренінг 6 5 150 72 72 78 6 5

22 1 107 3210 1488 582 594 312 1722 16 20 16 12 16 20 16 15 16 20 24 20

БЗВП Теоретична підготовка БЗВП 2 3 90 60 30 30 30 4 3

1 3 90 60 30 30 30 4 3

ВК 3 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 1 5 150 60 30 30 90 4 5

Базова загальновійськова підготовка*

Всього

Вибіркові компоненти ОП (за вибором здобувача вищої освіти з каталогу вібіркових освітніх компонентів)

І семестр ІІ семестр

Обов'язкові компоненти ОП

Всього

ІІІ. ПЛАН ОСВІТНЬОГО ПРОЦЕСУ

Код Компоненти освітньої програми

Розподіл за 

семестрами
Загальний 

обсяг
Кількість годин
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Розподіл навчальної роботи в кредитах ЄКТС та аудиторних годин 

за курсами, семестрами, тижнями

V семестр VІ семестр

л
ек

ц
ії

п
р

ак
ти

чн
і, 

се
м

ін
ар

сь
кі

л
аб

о
р

ат
о

р
н

і

15

тижнів

15

тижнів

15

тижнів

15

тижнів

15

тижнів

12

тижнів



го
д

и
н

 н
а 

ти
ж

д
ен

ь

кр
ед

и
ти

го
д

и
н

 н
а 

ти
ж

д
ен

ь

кр
ед

и
ти

го
д

и
н

 н
а 

ти
ж

д
ен

ь

кр
ед

и
ти

го
д

и
н

 н
а 

ти
ж

д
ен

ь

кр
ед

и
ти

го
д

и
н

 н
а 

ти
ж

д
ен

ь

кр
ед

и
ти

го
д

и
н

 н
а 

ти
ж

д
ен

ь

кр
ед

и
ти

І семестр ІІ семестр

Код Компоненти освітньої програми

Розподіл за 

семестрами
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Кількість годин
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Розподіл навчальної роботи в кредитах ЄКТС та аудиторних годин 

за курсами, семестрами, тижнями

V семестр VІ семестр
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ВК 4 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 1 5 150 60 30 30 90 4 5

ВК 5 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 2 5 150 60 30 30 90 4 5

ВК 6 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 2 5 150 60 30 30 90 4 5

ВК 7 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 3 5 150 60 30 30 90 4 5

ВК 8 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 3 5 150 60 30 30 90 4 5

ВК 9 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 4 5 150 60 30 30 90 4 5

ВК 10 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 4 5 150 60 30 30 90 4 5

ВК 11 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 5 5 150 60 30 30 90 4 5

ВК 12 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 5 5 150 60 30 30 90 4 5

10 50 1500 600 300 300 900 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10

ОК 32 Практична підготовка: виробнича практика 1 2 5 150 150 5

ОК 33 Практична підготовка: виробнича практика 2 4 5 150 150 5

ОК 34
Практична підготовка: виробнича 

(переддипломна) практика
6 5 150 150 5

3 15 450 450 5 5 5

ОК 35 Підготовка кваліфікаційної роботи та захист 5 150 150 5

5 150 150 5

180 5400 2148 912 924 312 3252 24 30 28 30 24 30 24 30 24 30 24 30

22

15

1

4

Кількість заліків 2 4 2

*обов'язкова для громадян України чоловічої статті, які не мають підстав для звільнення від БЗВП відповідно до чинного законодавства України; для усіх інших здобувачів - за бажанням (або 

вибір освітнього компонента з каталогу вибіркових освітніх компонентів)

2 4

1

1

Кількість курсових робіт

4

Всього

Практична підготовка

Всього

Атестація

Всього

Разом за освітньо-професійною програмою

Кількість екзаменів 3 4 3 4
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ОК 7 Фахові комунікації іноземною мовою 150 5 150 5 60 90 Е ЕУА

ОК 10 Фізіологія харчування 150 5 150 5 30 30 90 Е ХТГРС

ОК 11 Процеси та апарати харчових виробництв 150 5 150 5 30 30 90 Е ХТГРС

ОК 12
Організація виробництва у закладах ресторанного 

господарства
150 5 150 5 30 30 90 Е ХТГРС

ВК 3 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 150 5 150 5 30 30 90 З

ВК 4 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 150 5 150 5 30 30 90 З

900 30 150 30 180 540 4/2

360

24

IV. План навчального процесу на І курс 2025/2026 н. р., І семестр 17 тижнів  (теоретичне навчання 15 тижнів, екзаменаційна сесія 2 тижні)
Загальний 

обсяг

Код

Разом

у тому числі аудиторні заняття

Кількість аудиторних годин (на тиждень)

На семестр
Навчальні години

Компоненти освітньої програми

у тому числі

Форма 

контролю

Циклова 

комісія
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ОК 13 Технології харчових виробництв 420 14 120 4 30 30 30 30 Е ХТГРС

ОК 14 Обладнання харчових технологій галузі 120 4 120 4 30 30 60 Е ХТГРС

ОК 15 Технології продукції ресторанного господарства 120 4 120 4 30 30 30 30 Е ХТГРС

БЗВП Теоретична підготовка БЗВП 90 3 90 3 30 30 30 З

ВК 5 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 150 5 150 5 30 30 90 З

ВК 6 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 150 5 150 5 30 30 90 З

ОК 32 Практична підготовка: виробнича практика 1 150 5 150 5 150 З ХТГРС

900 30 180 60 180 330 3/4

420

28

IV. План навчального процесу на І курс 2025/2026 н. р., ІІ семестр 20 тижнів (теоретичне навчання 15 тижнів, практична підготовка 3,5 тижні, 

екзаменаційна сесія 1,5 тижні)

у тому числі

Форма 

контролю

Циклова 

комісія

Навчальні години

Код

у тому числі аудиторні заняття

Загальний 

обсяг
На семестр

Кількість аудиторних годин (на тиждень)

Разом

Компоненти освітньої програми
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ОК 13 Технології харчових виробництв 420 14 150 5 30 30 90 Е ХТГРС

ОК 16
Інформаційні системи та технології для харчових 

виробництв
150 5 150 5 30 30 90 Е ХТГРС

ОК 17
Метрологія та нормативне регулювання підприємств 

галузі
150 5 150 5 30 30 90 Е ХТГРС

ОК 18
Організація обслуговування у закладах ресторанного 

господарства
150 5 150 5 30 30 90 Е ХТГРС

ВК 7 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 150 5 150 5 30 30 90 З

ВК 8 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 150 5 150 5 30 30 90 З

900 30 180 30 150 540 4/2

360

24

IV. План навчального процесу на IІ курс 2026/2027 н. р., ІІІ семестр 17 тижнів (теоретичне навчання 15 тижнів, екзаменаційна сесія 2 тижні)

Кількість аудиторних годин (на тиждень)

Разом

Форма 

контролю

Циклова 

комісія

у тому числі аудиторні заняття

Код Компоненти освітньої програми

Загальний 

обсяг
На семестр

Навчальні години

у тому числі
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Технології харчових виробництв 120 4 30 30 30 30 Е

Курсова робота 30 1 30 З

ОК 19 Менеджмент 150 5 150 5 30 30 90 Е ЕУА

ОК 20 Кондитерське та пекарське мистецтво 150 5 150 5 30 30 30 60 Е ХТГРС

ВК 9 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 150 5 150 5 30 30 90 З

ВК 10 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 150 5 150 5 30 30 90 З

ОК 33 Практична підготовка: виробнича практика 2 150 5 150 5 150 З ХТГРС

900 30 150 60 150 390 3/4

360

24

IV. План навчального процесу на IІ курс 2026/2027 н. р., ІV семестр 20 тижнів (теоретичне навчання 15 тижнів, практична підготовка 3,5 тижні, 

екзаменаційна сесія 1,5 тижні)

ОК 13 420

Код Компоненти освітньої програми

Загальний 

обсяг

14

Разом

у тому числі аудиторні заняття

Кількість аудиторних годин (на тиждень)

ХТГРС

Циклова 

комісія

На семестр
Навчальні години

у тому числі

Форма 

контролю
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ОК 21 Екологічний менеджмент підприємств галузі 150 5 150 5 30 30 90 Е ХТГРС

ОК 22 Інноваційні технології харчування 150 5 150 5 30 30 90 Е ХТГРС

ОК 23 Економіка та облік харчових виробництв 150 5 150 5 30 30 90 Е ЕУА

ОК 24 Кейтеринг 150 5 150 5 30 30 90 Е ХТГРС

ВК 11 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 150 5 150 5 30 30 90 З

ВК 12 Дисципліна за вибором здобувача вищої освіти 150 5 150 5 30 30 90 З

900 30 180 60 120 540 4/2

360

24

IV. План навчального процесу на ІІІ курс 2027/2028 н. р., V семестр 17 тижнів (теоретичне навчання 15 тижнів, екзаменаційна сесія 2 тижні)
Форма 

контролю

Код Компоненти освітньої програми

Загальний 

обсяг
На семестр

Навчальні години

Циклова 

комісія

у тому числі

Разом

у тому числі аудиторні заняття

Кількість аудиторних годин (на тиждень)
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Е, З

ОК 25 Проєктування та інженерія підприємств галузі 150 5 150 5 24 48 78 Е ХТГРС

ОК 26
Контроль та управління якістю та безпечністю харчових 

продуктів
150 5 150 5 24 24 24 78 Е ХТГРС

ОК 27 Технології оздоровчого та дієтичного харчування 150 5 150 5 24 48 78 Е ХТГРС

ОК 28 Фаховий тренінг 150 5 150 5 72 78 Е ХТГРС

ОК 34
Практична підготовка: виробнича (переддипломна) 

практика
150 5 150 5 150 З ХТГРС

ОК 35 Підготовка кваліфікаційної роботи та захист 150 5 150 5 150 ХТГРС

900 30 72 72 144 312 4/1

288

24

Циклова 

комісія

IV. План навчального процесу на ІІІ курс 2027/2028 н. р., VI семестр 21 тиждень (теоретичне навчання 12 тижнів, практична підготовка 3,5 тижні, 

екзаменаційна сесія 2 тижні, підготовка кваліфікаційної роботи та захист 3,5 тижні)

Загальний 

обсяг
На семестр

Навчальні години

у тому числі

Форма 

контролю

у тому числі аудиторні заняття

Кількість аудиторних годин (на тиждень)

Код Компоненти освітньої програми

Разом



V. Розрахунок завантаженості здобувачів вищої освіти

І ІІ ІІІ ІV V VI

Аудиторні заняття 2148 360 420 360 360 360 288

Самостійна робота 2652 540 330 540 390 540 312

Разом 4800 900 750 900 750 900 600

Кількість аудиторних годин (на тиждень) 24 28 24 24 24 24

Самостійна робота (на тиждень) 21 17 21 21 21 21

Практична підготовка 450 150 150 150

Підготовка кваліфікаційної роботи та захист 150 150

Усього 5400 900 900 900 900 900 900

Види контролю:

Екзамен 22 4 3 4 3 4 4

Залік 15 2 4 2 4 2 1

Види навчальної роботи

Усього 

(годин, 

одиниць)

у тому числі по семестрах




